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Menüplan Woche 38 vom 14.09.2026 bis 20.09.2026 

Restaurant 
 

 Mittagessen Fleisch- und Fischloses Mittagessen 

Montag 
 

14.09.26 
 

Aprikosenmousse 

Minestrone, Salatbuffet 
 
Waadtländer Saucisson mit Senf 
Kartoffel-Lauchgemüse 
 

Minestrone 
 
Vegi-Wurst mit Senf 
Kartoffel-Lauchgemüse 
 

Dienstag 
 

15.09.26 
 

Berliner 
 

Gemüsecremesuppe, Birnenkuchen 
 
Älpler Magronen mit Speck 
Grüner Mischsalat 
 

Gemüsecremesuppe 
 
Älpler Magronen mit Gemüse 
Grüner Mischsalat 
 

Mittwoch 
 

16.09.26 
 

Fruchtsalat mit Rahm 

Tomatensuppe, Salatbuffet 
 
Emmentaler Lammvoressen 
Kartoffelstock 
Brokkoli 
 

Tomatensuppe 
 
Seitanragout 
Kartoffelstock 
Brokkoli 
 

Donnerstag 
 

17.09.26 
 

Bananencreme 

Basler Mehlsuppe, Gemüsekuchen 
 
Pouletvogel mit Pilzen 
Spiralen 
Wirz à la crème 
 

Basler Mehlsuppe 
 
Gemüsevogel mit Pilzen 
Spiralen 
Wirz à la crème 
 

Freitag 
 

18.09.26 
 

Trockengebäck 

Bouillon mit Buchstäbli, Salatbuffet 
 
Crispy Tofu, Knoblidip 
Süsskartoffel- Wedges 
Knackerbsen 
 

Gemüse-Bouillon mit Buchstäbli 
 
Crispy Tofu, Knoblidip 
Süsskartoffel- Wedges 
Knackerbsen 
 

Samstag 
 

19.09.26 
 

Zitronencreme 

Gemüsecremesuppe 
 
Bauern-Fleischkäse, Jus 
Gnocchi 
Kürbis 
 

Gemüsecremesuppe 
 
Vegifleischkäse, Jus 
Gnocchi 
Kürbis 
 

Sonntag 
 

20.09.26 
 

Mandelflan 

Koppiger Wysuppe 
 
Schweinsschnitzel, Morchelsauce 
Nudeln 
Pfirsich mit Rahm 
 

Koppiger Wysuppe 
 
Quornschnitzel, Morchelsauce 
Nudeln 
Pfirsich mit Rahm 
 

 
Monatshit 

 

 
Poulet-Cordonbleu mit Pommes-Frites und Tagesgemüse 

Bei uns essen Sie, sofern nicht anders deklariert, Fleisch aus einheimischer Tierhaltung und Fisch aus der EU! 
Bei Fragen zu Allergenen oder Intoleranzen wenden Sie sich bitte an das Personal. 
                                                                    A.Arifi 


